Pour les fétes, |
Votre restaurant le Chenins'emporte fRzResz iz 00

Une offre traiteur au détail pour compléter vos tables de fétes (page 1)

Un menu pour recevoir vos convives comme au restaurant (page 2)

Jours de retrait de commandes : 24/12/2025 ou 31/12/2025
Commandes possibles 3 Jours avant le jour de retrait

Nous serons présents sur les marchés les dimanches 21/12 et 28/12 a Savennieres avec notre offre traiteur au détail

Traiteur au détail;

e Paté croute de cochon fermier et volailles 12€ - 200g | 50€ - 1kg
e Paté croute aux gibiers et foie gras 16€ - 200g | 90€ - 1kg
e Esturgeon Francais fumé au bois de hétre 10€ - 100g | 90€ - 1kg

Foie gras Francais extra marbré au cacao pur 38€ - 300g | 130€ - 1kg

e Gravlax domble chevalier Murgat 12€ - 100g | 110€ - 1kg
e Carpaccio de céleri fumé 8€-100g | 70€ - 1kg
* Jambon Sec d’Anjou maison 18 mois 20€ - 200g | 110€ - 1kg
* Volaille de Bresse au torchon cuisson d’'une nuit 20€ / portion

e Brie a la truffe noire de Touraine 9€ - 200g | 90€ - Tkg
e Bliche des fétes 5€ / portion

e Vins de notre cave a prix caviste i Voir la carte

=

Réservation au 02 44 01 84 51 ou par
email : lechenin.savennieres@gmail.com




Menu des fétes

uniquementa emporter
45€ par personnes

Amuses-Bouches

Tarama de daurade royale fumé, gressins maison
Petit pain vapeur a la viande confite, pickles

Entrée

Effilochée d'arraignée et langoustines, brioche toastée, sauce crémeuse aux oeufs
de poissons

Plat

Volaille de Bresse roulée au torchon cuisson d'une nuit,
tourte aux pommes de terre et aux truffes noire de Touraine

Dessert

Blche des fétes

Mignardises

Surprises chocolatées

Pensez a I'accord mets et vins !

Pour cette occasion des fétes de fin d'année nous
vous préparons des jolies bouteilles de vins pour
accorder votre repas a prix caviste

Jours de retrait de commandes : 24/12/2025 ou 31/12/2025
Commandes possibles 3 Jours avant le jour de retrait
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Réservation au 02 44 01 84 51 ou
par email : lechenin.savennieres@gmail.com



